Zestaw zagadnien pomocnych w przygotowaniu uczniow do szkolnego konkursu
»Uczniowskie Inspiracje Kulinarne” 2020

Zadanie teoretyczne — test wyboru
Zagadnienia do testu:
- Ziemniaki — budowa 1 sktad chemiczny ziemniaka, odmiany i ich charakterystyka,
warunki przechowywania, przetwory z ziemniakow, obrobka wstepna 1 cieplna,
zastosowanie kulinarne;
Zadanie praktyczne — krotka rozmowa z jury na nastepujace tematy:

* wymienia urzadzenia i sprzgt uzyty w realizacji zadania konkursowego,

* wymienienia surowce, potprodukty, przyprawy,

* opisanie jezykiem zawodowym przebiegu zadania konkursowego,

» obiektywna ocena zadania konkursowego pod wzgledem przepiséw BHP,

GMP 1 GHP oraz HACCP.

Zagadnienia praktyczne

- danie gtowne oraz przystawka z wykorzystaniem ziemniaka w roli gtdwne;,
- wszystkie elementy dania gtbwnego oraz przystawki nalezy wykona¢ w dniu

konkursu, nie przynosimy ze sobg gotowych dekoracji itp.!!!



